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PAS DE FETES SANS SAUTERNES

¢ sauternes et son jurneau, le barsac, sont

les grands vins de Bordeaus les plus difficiles
a ¢laborer, ceux qui sont le plus codteux a
travailler, ceux qui assurent les rendements
les plus faibles. Eoceux gui coutent le moins
chera Famateur qui, hélas, n'en achete pas

DU peu, ce qui fera conciure a nimporte

quel economiste aenophile que le modele
ceonomigue est assez hasardenx, Assertion
vite conlirmce par l'ensemble des producteurs
Sauf un ou deux, dont Bernard Magrez.

wJo n'ae que 35000 bouretlles de mon clos-howt-
pevraguey a vendre ef jo les vends. ~ Tres bien
mais ailleurs, les stocks s'empilent et la moitié
du Sauternais est a vendre a vil prix. Pourtant,
quelyues investisseurs de pouds se sont

recemment installes. Bernard Magrez,

bien str, mais aussi Silvio Denz qui reprend
le magnifique chitean Lafaurie-Peyraguey
auquehil veut donner un ¢lan cenotouristique

ou encore Robert Peugeot qui, associv @
Stephan von Neipperg (Canon-La Gaftelicre)
et Olivier Bernard {Domaine de Chevalier),
avold au secours du chitteau Guiraud de
NXavier Planty, ange tutclaire de Fappeilation,
Olivier Bernard au Clos des Lunes depuis pon
vt un grand blanc sec qui rencontre

un succees certain, Etson domaine produit
aussiun peu de sauternes pour Jes aficionados,
mais pas plus. Sclution qui a le mérite

de rendre des couleurs a la région, mais

qui ne rencontre pas Passentiment des tenants
de Fappellation, uleéres que T'on puisse
produire autre chose que fe vin d'or,

modecle pour 'éternite.

Pour reprendre Ta main, Cappellation @omis
enavant les accords sauternes-gastronomic
orientale. On devrait aussi rappeler comme
ces vins vont bien avee des huitres, un poulet
cnosauce of un fromage persille. Persanne

ne s'intéresse au plaisir de ces vins ?

Celum, intense d'une fin de soirée enveloppéc
des douceurs dun vieux Hiquorcux, quand J'or

stires

Ssant

g edde un pen de place & Facajou, gque e
ban et le plus sain des somniferes. Ou, s

de vins jeunes, comprendre enfin comment
Prcidite pent sharmoniser avee la ligueur.

Le plaisir, cncore, de laliqueur si complexe qui
ermpoite tout sur son passage sans la moimndre
brutalitd. Le plaisir, enhn, d'¢tre de plain-pied
dans une civilisation qusl faut faire durer.

Thierry Desseauve
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Chateau Doisy-Daéne,

3 second cru classé
de Barsac, 2014
: Ricoe. frais ot aromatiaue,

energique, plus long que
large; c'une teile tonicié
et dune clégante fraicheur
quan aurait tort de ne pas en
prefiter ma ntenant, 2868 £
weew milles ma com

Aot

' LA BONNE AFFRIRE

L

UN VIN DE LUXE

Chateau Rieussec,
premier cru classe

de Sauternes, 2008
Ample, velouté, suave,
avec un bouquet fondant

ce merngue et de miel, Pl
une longueur infinie relevée =1 ey

par ung pointe de narvosite
bisnvenue. 57 £, waww.
vinotheque-bordeaux.com

LECOUPDECEUR
Chateau Climens,
premier cru classé

de Barsac, 2009

Corps somptueux, fincssa
arcmatique franscendants,
climens est a son meailleur,
au plus haut Laissez-le
vingt ans on cave, si vous
en aver @ courage. 146 €

www lavinia.com
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