GRANDS BORDEAUX PRIMEURS 2013

_Sf;U_TER!\_IE§ ET BARSAC
Le millesime idéal pour explorer
la complexite des vins liquoreux

Une année exceptionnelle dans le Sauternais : les vins offrent dans I'ensemble
de belles maturités, avec un végétal noble qui leur apporte une grande fraicheur.

iBarsac et Sauternes font par-

tie de la grande Famille des

vins de Bordeaux, ces deux
grands terroirs & liquorewt ont wecy
e millisime 2013 d"une maniére fort
différente du reste de la Gironde.
Certes, comme sur "ensemble de
la réglon, I'hiver et le printemps
ont semé le doute avec beaucoup
de précipitations et une végétation
au ralenti, Un 64 chaud - mais non
canlculaire - s'est ensuite installé
paisiblement, si bien que la ven-
dange, qui s'annongait tardive, est
wrrivie plus rapidement que priva.

Les premiers raising ont 06 cou-
pésdits be 15 seplembre, ot les der-
niers fin octobre. Les premiére et
deuxiéme tries ont bénéficié d'un
beau botrytis. Apris la plule de la
mi-octobre, c'est la concentration
qui @ &té visés,

Aufinal, 2013 s"avibre une année
exceptionnelle dans le Sauternais.
Car sans manquer de densité, les
vins offrent, dans leur ensemble, de
belles maturités, mals sans ce gly-
térol des années de fortes concen-
trations. Les sols gorgés d*eau ont
permis d"élaborer des vins avec
un beau végétal noble qui apporte
beaucoup de frafcheur.

Dotés d'vne forte acidite, les
vins du millEsime 2013 se montrent
wifs, nerveux et pas uniquement
sucrés, Un millésime idéal pour
convertir les amateurs les plus
réticents @ la complexité des vins
liquarew.

LAVIS DE ROBERTO PETRONIO

Les grands
tiendront
30ans!

St ulile d'achater les

saulames en primeaur 7

Probablament pas, car
ces vins ne connamssent pas
de lorles hausses de prix. En
revanche, il est indispensable
de metire en cave bag 2013 car
s donneront du plaisir 4 tout Age. Dans ce mikésime, s distinguent
dewx profils de vins, Les premiers valorisent une certaine richessa en
liqueur, & finstar de La Tour Blanche, Rabawd-Promis, Suduiraut ou
Rayne Vigneaw. Les saconds meliant on avani la finesse et la fral-
cheur de lannée, lels les chiteaw: Climens, Doksy-Diséne ou Lataurie-
Peyraguey. Pour volra enfant né en 2013, metiez en cave un grand
barsac type Chéteau Coutet (pour les plus pefits budgets) ol bien un
Chiteay d'Yquem. Cas deux vins majeurs tiendront plus da 30 ans.

Les cing sauternes qu'il vous
conseille d'acheter en priorité :

Chiteau Raymond Lafon : un vin barogue par son amplew, mais
raffiné dans ses ghnes.

Chiteau Guiraud: un vin riche et concentré avec peu de sucres,
preuve que lagricultune bislogique n'est pas un leume.

Chiteau Latawrie-Peyraguey: I ast ajusté pour axprimer
Ia finesse du milésime et non la face opulents du sautemes.

Chiiteau Doisy-Daéne: pour sa pureté cristalline et sa faible teneur
& Sucre.

Chitean Mairac : trés Barsac dans son tempérament, en phasa
avec le milldsime
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B CHATEAU D'YQUEM

Un liquoreux exceptionnel, & [a foks
dense, puissant, raffiné et lumi-
neus. Sa matiére profonde a tota-
lement digéré les 100 % de fits
neufs dans lesquels il est logé,
Signe que le vin a de la densité,
Chosa rare, il ¥ aura 30 % de sau-
vignan dans cet assemblage magni-
figue. Il posside Ie botrytis des
beawur. millésimes et une belle aci-
dité, véritable épine dorsale d'un
vin hors nome.

Fin de la restauration du chai du
XVl sidcle, w L 'derin o 86 rdnove s,
comme le souligne Pierre Lurton,
gérant du chiteau.

Prix 2012 : non sorti - 2011 : 125 €

18/20

W CHATEAU CLIMENS

Ala lecture d'une dégustation fit
par Ft, fe vin révitle un trés beay
patentiel entre frafcheur et douceur,
[ ne devralt pas excéder les 125 g
de sucres, un équilibre bas donnant
C& caractére racé, cisebé, avec un
magnifique délié en bouche, mais
sans manguer de volume. Il exprime
i menveille la fraicheur végétale du
millésime avec un botrytis noble et
de fins amers.

Pour cette dewdéme année de tra-
vail en biodynamie 3 Climens, on
observe gu'en 2013, année humide,
les sols ont offert une meilleure



gestion de I"eau. Cela se ressent
oot A bt CHATEAU DE FARGUES SAUTERNES
Prix 2012 : 84 € - 2011 : 156 € ALEKANDRE

18/20

B CHATEAU COUTET

Un assemblage classique avee 23%
de sauvignon et 75 % de sémilion,
complétés de muscadelle. Balle
attague ample avec un milieu de
bouche riche mais sans excés, alter-

DE LUR SALUCES

En perpétuelle
quéte de plaisir

nant puissance, suavité t finasse, u chéteau de Fargues, les ravaux
Unvin tout en élégance surle pam- vont bon train. Le comie Alexandre
plemousse, mals aussi |a poire et siest replié sur ce fief historique des
la mangue. Chague année, ce sont Lur Saluces aprés son départ dYquem, dont
. il a tenu les rénes pendant quatre décennies.
les mémes parcelles qui donnent i
it o Toujours en quéite d'élégance dans ses vins,
grand vin. Un barsac :
il refuse la course & la surconcaniration.
fin avec juste ce gu'il faut de séve c 1 o 50U trop de =
et.de rondew. Superbe. — o) & des malurités excassives — nuit &
Féquibre sucre/acidité, Son 2013 confirme
Le domaine fait des essais de fer- que l'équilibes volontairement bas de Fargues
mentations en barmiques et plusuni- va dans le bons sans. Lin millésime qui
quement en cuves. & la dégustation, revient aux harmonies d y a vingt ans. Car
cela semble concluant. A sulvre, 4 Fargues, Jes raisins ont mir sans stress
Prix 2042 : 57,60 € - 2011 : 60 € de [a vigne. = Il ne faut plus parer de sucre,
e puissance ou de nichesse, mais du plaisic

18/20
B CHATEAU DE FARGUES
Fargues est toumévers un équilibre
résolument bas. Peu de sucre, beau
nez surle citron confit, [a pulssance
de Fargues parle dans ce vin tout
en muscles, La finesse arrive en
deuxiéme partie de bouche. Bon
équilibre sucra/acidité avec, dans
les parfums, la perception d*un &le-
vage sous bols qui accompagne &
merveitle le fruit, Belle dualité puls-
sance/&légance, Un must,
En féwrier 2014, I2 propriété a acquis
une croupe de graves de & hectares
triés similaire au terroir de Fargues.
Prix 2011 : 85 € - 2012 : N. G,

18/20

B CHATEAU

RAYMOND LAFON

En 2013, le domaine n'a fait que
trols tries, mais le botrytis est bien
présent. Un vin porté par 120 g de
sucres au lleu des 130 habituels,

de boire nos vins =, ajoute-t-l. R. Petronio

La bouche délivre une belle sen-
sation de fraicheur végétale et
non de sous-maturité. Le nez tire
|égérement sur le pamplemousse,
L'acidité équilibre cette jolie ligueur
et cette chair enveloppante du ter-
roir de Raymond Lafon. Un vin puls-
sant mals racé. A ne pas rater,

QUOI DE NEUF AU CHATEAL ?
Les Meslier, propriétaires du chi-
teau, sont membres fondateurs du
Cercle Rive Gauche qui comprend
o chateaux du Médoe, des Graves
et de Sautemes, Le but : promou-
voir et proposer des grands vins
d'un trés bon rpport qualité/prix.

Prin 2012 : M. C. - 2011 : 60 €
18/20
B CHATEAU
SIGALAS RABAUD
Pas de sauvignon dans I"assem-
blage pour ce millésime vendangé
titavant la pluie, 0'od une frafcheur

bien conservée ef une fichesse ajus-
tée comme il se doit : 129 g de
sucres qui ne surenchérissent pas
un terroir donnant des vins amples
par nature, D*aflleurs, le domaine
vise des concentrations moindres,
et I"bquilibre s'en trouve bonifié. Le
2013 se montre velouté, d'une
grande pureté d'arbmes, finement
Elancé avec une jolie touche de viva-
cité, Une belle réussite.
Prix 2012 : 36 € - 2011 : 42 €

17,5/20
W CHATEAU

CLOS HAUT-PEYRAGUEY
De trés beaux lots &levés séparé-
ment alternent &légance, fraicheur
etvolume de bouche, L'assemblage
final doit encose sharmoniser, mais
tout est I pour faire un vin racé et
gracieux, Le nez va de |a poire 3 la
gelée d'orange amére, Riche avec
quelgues rondeurs (139 § pour
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'assemblage), Macidité de annde
donnant du tonus 3 l'ensemble.
Le domaine & &t& acheté par Bemard
Magrez & la fin 2012. Des essals
d'"éevage dans des cuves en ciment
type Nomblat sont pratiqués.

Prix 20121 2T € - 2011 : 42 €

17,5/20

W CHATEAU DOISY-DAENE
Trols tries pour des vendanges éta-
l&ées entre la derniire semaine de
septembie ef le 20 octobre, Uneven-
dange précoce afin de récupdrer le
premier confit. Le nez a un ¢oté pier
rewx, expression de son sol. 130 g de
sueres pour ce vin triks frals, aérien,
transparent, aves un trés beau milieu
de bouche et une jolie fingle suruna
note de mandarine. Il y aura une
cuviée LExtravagant en 2013

LBO DE NEUF AL CHATEAL 7

Le chiteau Doisy-Dubroca a été
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pointe d"amerume malgré une befle
[igueur et une finale sur le pample-
mousse mose, Un sautemes triés aro-
matique marqué par un beau
botrytis et tout en muscles,

Pas de vente en primeur

16,5/20
W CHATEAU DE MYRAT
Avec ses 125 g de sucres, il se
mantre gras, riche, sur une note de
pamplemousse rose et une touche
boisée. La bouche est ample, pro-
fonde, bien en chair, avec ce bel
E¢lat citronné qui signe I'année,
QLION DE NEUF AL CHATEAL ?
Les sceurs Slznie Ricard et Elisabeth
de Pontac-Chabot sont aux com-
mandes de la propriété depuls 2013,
Leur oncle Xavier de Pontac garde
un el sur le domaine.
Prix 2012 1 20 € - 2011 : 26,40 €

16,5/20
B CHATEAU
LAMOTHE-GUIGNARD
115 g de sucres et une exposition
niond/nosd-cuest donnent un vin sux
notes de pamplemousse jaune res-
pectant I"équilibre du miltésime. Un
vin frals, trés vif, dont I"acidité des-
sing les contours. Un joli sautemes
avec une belle salinité et une per-
sistance sur le zeste d'agrume,
Prix 2012 : 1T €-2011: 24 €

16,5/20
B CHATEAU CAILLOU
Un barsac 100 % sémillon bien vif
el citronné avec juste 102 g de
sucres, issu de tries effectudes
avant les pluies de la mi-octobre.
La bouche capte bien |a fraicheur
du millésime. Elle se retrouve dans
cette vivacité acidulée, cotte note
de pamplemousse, Un barsac fin
en prise directe avec la roche mére,
avec une belle persistance sur les
agrumes. Unvin touten délicatesse
et trés digeste.

Prix 2012 : M. C. - 2011 : 19 €

CHATEAU SUDUIRAUT

PIERRE MONTEGUT

Des vins intenses,

frais et purs

est amivé en 2004 & Suduiraut apnés

un passage dans divers domaines de
la vallée de la Loire, dont il est originaire.
Pour insuffler la renouveau, 1| a sépané les
pancalles pour une sélection plus précise.
Cela permet d'effectuer une présélection
dés |a vendange pour les irols vins : Chéleau
Suduiraut, Castelnau de Suduiraut e Lions
de Suduiraut. Des vins qui ont gagneé en
intensité, an fraicheur et an purets. = Jg suis
sensible 4 la fralcheur, ja veux que les gens
puissent boire une bouteile entiégre | Notre
rigust;, sur k3 selection, les contriies da
températures &f les levures indigénas, a per-
mis de régliser ces patits pas qui, au final,
grandissant Suciuis «, confie-tl. R. Petronio

IW&WMW

16,5/20
M CHATEAU

RABAUD-PROMIS

Sur la colline de Rabaud, be sol pro-
fand a beaucoup d'arglle, Dés lors,
les vins sont d'un naturel opulent.
Rajoutez A cela une recherche de
richesse parune belle lueur autour
de 140 g de sucres et I'on obtient

un Rabaud-Promis aux formes plan-
tureuses. Charmnu, ample, un rien
joufflu et trés Sauternes dans
"épalssewr de son frult, malgré aci-
dité du millésime. Un vin d'un bloc,
plus plein que nuancé, avec cette
impression qu'il dépasse |égire-
ment I'équilibre frafcheur/maturité
que l'on attend en 2013.
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SAUTERNES

QLIOI DE NEUF AU CHATEAL ?

Un site de vente en ligne (avec
emballages isothermes pour &viter
les chocs de température) propose
des millésimes de 1970 4 nos jours,
Prix 2012: 37,20 € - 2011: 25 €

16,5/20
M CHATEAU
DE RAYME VIGNEAU
Egal & lul-méme, ce cru est toujours
d'une grande richesse. Il tire cette
opulence de son versant sud.
Chamu, @vec 585 140 g de sucres,
il est doté d'une pulpe abondante.
Mol cette bouche sphérique et
pulssante, mais sans la fraicheur
du millésime, Plus massif que raf-
finé, mals plantureus & souhait.
QUON DE NEUF AL CHATEAL 7
Ouverture d'une boutique pour la
vente aux particuliers et inaugura-
tion du nouveau chai en 2013,
Prixn 2012 : 48 € - 2011 : 32 €




