BORDEAUX 2010 ET 2011
LES CRUS CLASSES 2011
Tendresse et fraicheur

U n millésime moins marquant que le
précédent, a boire dans les prochaines
anneées. Tendre et fruité en rouge, c’est du
cité des blancs qu'il livre son meilleur.
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CINQ REVELATIONS DU MILLESIME 2011 CINQ VINS BLANCS DE PLAISIR

Clu_s des Baies (Saint-Emilion G?vd cru), 16,5720 ; Chateau Latour-Martillac 2011 (Pessac-Léognan), 15/20 ;
c:?leau ::_:E Chemin {F:merolé};-;.rgu Becis Chateau Carbonnieux 2011 (Pessac-Léognan), 1520 :
Chéateau Cantemerle (Haut-Médoc), 15,5/20 ; Chateau Bouscaut 2011 (Pessac-Léognan), 15,520 :

a i -Léog 4/2 5 . i
Chs:"teau CRAInG {Pesaf.ac eaqnan rougg}. e ] @ Chiteau Doisy-Védrines 2011 (Sauternes), 17/20 :
@ Chéteau Rabaud-Promis (Sautemes), 18/20. @ Chiteau Filhot 2011 (Sauternes), 15,5/20
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SAUTERNES

Un millésime avec des
vendanges précoces, plus
chaudes et donnant des
raisins plus concentrés qu'en
2010. A titre d'exemple,

Y d'Yquem a été récolté a
partir du 17 aoiit et Yquem
du 6 septembre au 5 octobre,
ce qui place 2011 comme la
quatriéme année la plus pré-
coce du cru avec une récolte
trés rapide (comme & Barsac
du 8 au 30 septembre !). Les
vins affichent de la richesse,
une certaine puissance

et une liqueur imposante.

5i ce millésime n'atteint pas
le niveau de finesse des
2010, il se place parmi

les belles réussites de
l'appellation. P. Maurange

18,5/20

M CHATEAU D'YQUEM

La robe est plus soutenue que sur
le 2010 et le nez se montre aussi
plus confit. Dans un esprit plus rond,
plus opulent el gras. Si 2010 est sur
l'estréme raffinement, le 2011 est
davantage dans un profil impres-
signnant, riche et long. Il rappelle
les &carts que 'on a connus entre
2008 et 2009. Mise en bouteille
prévue en octobre-novembre 2013,

18,5/20

W CHATEAU
SIGALAS-RABAUD

Puissant, grande ligueuren attague
de bouche, saveurs exatiques, lon-
gueur et ampleur en finale. Un trés
grand sauternes d'une immense
finesse de style. Il rentre dans I"his-
toire du chéteau !

wwney larvl com

18/20 N

B CHATEAU DOISY-DAENE
Ligueur opulente, de la richesse,
expression de fruit bien présente.
Joli style gras et complet avec de la
longueur. Ample, généreux dans les
arimes, bien différent des Doisy-
Daéne habituels !

18/20

B CHATEAU GUIRAUD
Encore un peu margué par son éle-
vage, mais beaucoup de noblesse
et de puissance dans une fin de
bouche riche, opulente et pleine.
Longueur et charme en finale,

18/20

W CHATEAU
RABAUD-PROMIS

C'est 'une des révélations en 2011.
Superbe matiére, équilibre juste
entre fine acidité et sucre, finale
agréablement grillée (aux nuances

17/20

B CHATEAU

DE RAYNE-VIGNEAU

Dans un style souple et facile, mais
trés expressif avec des ardmes de
verveine, de menthol en bouche
jusqu'en finale. Du style avec une
liqueur de trés bel équilibre.

15,5/20

B CHATEAU FILHOT

Assez jolie liqueur avec de la ron-
deur et du charme, el une expres-
sion sincére du fruit confit en finale.
Plaisant et charmeur,

14,5/20

M CHATEAU

LA TOUR BLANCHE

Bouche souple avec un &quilibre
agréable, mais sans dtre trés puis-

14/20

de noisette), trs gourmand etsalin, M CHATEAU BROUSTET

Un délicieus sauternes.

17,5/20
B CHATEAU COUTET

Belle expression naturelle du fruit,
équilibre digeste et fin en finale.
Saveurs fraiches et assez délicate,
Trés Barsac.

17/20

B CHATEAU
DOISY-VEDRINES

Trés joli sauternes avec une fine
acidité, du caractére dans un re-
gistre joliment confit et fin. Fraicheur
et équilibre en finate, Du style !

Beaucoup de bois au nez et en
bouche qui écrase "expression
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LES CRUS CLASSES 2010
En route vers la legende

c e millésime continue d'impressionner.
Profond et équilibré, il livrera son
plein potentiel aprés plusieurs années,
voire décennies, de maturation.

CINQ BLANCS DE LEGENDE EN 2010

Chéteau Haut-Brion (Pessac-Léognan), 1920 ;
Chateau Smith Haut Lafitte (Pessac-Léognan), 1820 ;

@ Chiteau d'Yquem (Sauternes), 15,520 ;
@ Chateau Climens (Sauternes), 1920 ;
@ Chiteau Doisy-Daéne (Sauternes), 1820
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SAUTERNES

Le secret de ce millésime
tient a un botrytis qui s'est
développé doucement gréce
au froid qui a donné un millé-
sime tardif et vif avec une
trés belle récolte en volume.
Les vendanges fraiches, voire
froides ont permis de garder

un fruit trés pur. Des sau-
ternes de grande saveur,
d'équilibre trés digeste et de
haut niveau de raffinement, a
'opposé des opulents 2009.
P. Maurange.

19,5/20

B CHATEAU D'YQUEM

Trés limpide, d'un doré clair, a
I"ouverture, le nez a gardé une ex-
pression de fruit trés pure, sans
aucune trace délevage (24 mois)
ef avec une agréable pointe d'aci-
dité. L'ananas et le fruit exotique
dominent avec une trés agréable
liqueur en bouche et une finesse
d'acidité. 450-500 €

19/20

B CHATEAU CLIMENS
Magnifigue riti, notes d"ananas,
bouche ample, généreuse, d'une
liqueur parfaite aver un moelleux,
un gras et une rondeur éblouissants,
le tout porté par une fine acidité en
finale. Superbe vin ! 90-95 €

wanw, larvl com

18,5/20

B CHATEAU COUTET
Beaucoup de richesse, trés beau
gras, beaux parfums de fruits confits,
ligueur pleine et savoureuse, Lon-
gueur et ampleur en finale pour ce
grand barsac, trés complet, 50-55 €
18/20 ;

B CHATEAU DOISY-DAENE
La couleur est assez claire, le nez
encore sur la réserve, mais la
bouche laisse apparaitre une ma-
tiere délicate, franche, droite et
fraiche, typée sauvignon. Beaucoup
de longueur avec une finesse dans
I"'expression du confit en finale.
Belle bouche compléte et expressive
qui évoluera trés bien. 25-30 €

17,5/20

M CHATEAU CLOS
HAUT-PEYRAGUEY

Bouche riche avec'ampleur et de la
tenue en finale, et une ligueur savoy-
reuse, mais il lui faudra du temps
pour atteindre son apogée | 40-45 €
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