FHERT
JE#A%5% (Chéteau Cantegril) # & #H &5

467 (Chiteau Cantegril ) & XA 2205 Bib, 2-F &4 R4 (Sauternes)
I F RHaut-BarsacH 896 & 8 b b, ©a)il 42 —E P nng, 45
Fob RBEALF—H, CERWETD Epernoni#, BE£ETFde Cantegrildvi, fb
218 A — {2 skde MyratE sk 09/ A% 4§, 14504845 Chateau Myratif £ 49 — 28 5 H #b
Av 45 BE 4% #5 3% ( Chiteau Cantegril ) SR8, &R TARMGBE,

BRBEXESATLOTAREZEILG LF, L519245, RHAEH (Chiteau
Cantegril ) i /& # 4 % % % 988 )7 Denis Dubourdieud¥ & 9}48 % Hermite-Mansencal &
#ET,

AR A E — BT Fl— Rk, 20004 dDenis Dubourdieust & ¥ % iH & F
%, BATBAMAIBSAMEN, LRMRABEFDEROGEIRETEAELEZ
E, &4, % BarsacAt i ag A &, A B A RS S ERH A IR 49 & 9 3 8,
R A 050G H H it R E A RIEE MM A SEHA, Denis Dubourdieusk 4 /&5
ENEATHA A X, R X RN, RARE, RERE, FLiH,
A5 (Chiateau Cantegril ) #) #F JE R T O jE LA B &£ 45 £ 69407 B3
Faok £ E R Ak,

BEEE

B R4 (Chiateau Cantegril ) iBAEX A HAEISSSF DRI HMLLY 22k
AR %R FRE R TR L 2 EA) T4 Charles Cocks 4 4 FEdouard Ferretst
A AL (Basac) FEME BB LIH,

Crevettes Sauce Piguantes

CHATEAU CANTEGRIL
SAUTERNES

e Chateau Cantegril est un enclos de 22 ha sur le plateau calcaire du Haue-Barsac. Il occupe

'emplacement d'un vieux chiteau fortifié du méme nom, bati au Moyen-Age. Il appartint
au Duc d’Epernon, puis aux Seigneurs de Cantegril dont I'un d'entre eux épousa une demoiselle
de Myrat et fit construire, dans une partie du domaine de Cantegril, l'actuel Chateau Myrat.
Apres &tre passé entre les mains de plusieurs propriétaires de grande renommée, le Chateau
Cantegril est racheté, en 1924, par les arridre-grands parents maternels de Denis Dubourdieu,
la famille L'Hermite-Mansencal.
La propriété est restée dans la méme famille depuis cette époque. Depuis 2000, c’est Denis Du-
bourdieu qui préside & sa destinée. Actuellement, le vignoble comprend 18,5ha en production.
Il est situé sur des sols de sables argileux sur calcaire, caractéristiques du plateau de Barsac. Ce
terroir est particulirement propice a I'élaboration de vins blancs élégants et racés. Les vignes,
agées de 30 ans en moyenne, sont entretenues tel un jardin. Denis Dubourdieu y privilégie les
labours traditionnels, en bannit les pesticides, et impose I'ébourgeonnage, le palissage, l'ef-
feuillage et les vendanges & la main. Les vins liquoreux de Cantegril expriment la seve et la
vivacité du terroir calcaire de Barsac.

Clin d'oeil

Bien qu'absent du classement officiel de 1855, le Chateau Cantegril est mentionné parmi les
seconds crus de Barsac dans les différentes éditions de « Bordeaux et ses vins classés par ordre
de mérite » de Charles Cocks et Edouard Ferret.
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ER
3 ¥ 3%+ (Clos Floridéne) 4# &5

}\ 1982%%% Denis Dubourdieu feFlorence Dubourdieust 744 & A\ 32 # Z |,

& — il ¥ It (Clos Floridéne) A, F| 4%, # ¥/t (Clos Flo-
Hasne BEEAA0.6 AT E N, ETHR S MBI L (Graves) ZR, k¥4 E
otz FE % % (Barsac) AfPujols sur Ciron® &% &bk, C&EA U584 69F b
HHE, 16,72 B AP H & ¥ 2 & AP, ﬂ’%ﬁ #1467%89 A% 2k (Cabernet Sauvi-
gnon ) &b At F232%09 4% (Merlot ) Fafk,

i & R = 69 56 £ 2K (Chateau Reynon) i@ /E A&, £% ¥4 (Clos Flo—
ridene ) 9HENIERF. A2005FR T4 EH F A (Clos  Floridéne ) REE%‘(;{‘% 5]
B A B A AR, AR A B RS RNIER 5 RH LR AE:
BEBRERENLEA K AER (Cabernet Sauvignon) &AH H#, # T4 ( i
Floridene ) i 5B M & &K Mk Ak, BEPE L LS, HEE, H5, HEPHEE
MER, RAFEEEFOATIET RN, FHfLET

B EGE
# ¥ 3%t (Clos Floridéne ) i /£ & 5 A& i /& 4] 3 ADenis Dubourdieu #2Florence Du-
bourdieu % 47 — A & F 4940 4

Porc au blanc d’ceuf
CLOS FLORIDENE
GRAVES ROUGE

epuis 1982, Denis et Florence Dubourdieu ont progressivement constitué le vignoble du

Clos Floridéne par I'achat de parcelles. A I'heure actuelle, Le vignoble du Clos Floridene
comprend 40,6 ha en production, dans Pappellation Graves. Majoritairement situé sur le
plateau calcaire de Pujols sur Ciron, prés de Barsac, il posséde aussi quelques parcelles sur les
terrasses caillouteuses d'lllats. En rouge, le vignoble de 16,7 ha comporte une forte proportion
de Cabernet Sauvignon (67%), associée a 33% de Merlot.
Les vins du domaine, d’abord élaborés dans les chais du Chateau Reynon, naissent désormais
dans les cuves du nouveau chai de Floridene. Cest le rouge qui, en 2005, est le premier millé-
sime a étre vinifié et élevé dans ces nouvelles installations. Ce vin original est fortement mar-
qué par une association inhabituelle & Bordeaux : le Cabernet-Sauvignon sur calcaire. D'une
couleur vive et intense, il possede un ardme de cassis, fraise des bois, avec des notes de menthe,
de réglisse et de fumée. Ses saveurs fruitées et tanniques sont puissantes, soyeuses et fraiches.

Clin d'eil
Le Clos Floridene doit son nom a la contraction des prénoms de ses deux fondateurs : Denis et
Florence Dubourdieu.
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PV TR

ES P
23 (Chateau Reynon) Fa#H A B

#UBE (Chiteau Reynon) {ZF kR % # — & ( Premiéres Cotes de Bordeaux )
sovN  RdgBégueydt, Jacques Davidst A T 1958 % T T A A, #i)4 )LFlo-
rence Dubourdieufe4-4f, & %% KDenis Dubourdieuskt £ £1976F4&F Tl A, 2it
HeAi189 % 71, B /£ ( Chéteau Reynon) AR ERA KR % % — & (Premiéres Cotes
de Bordeaux ) * RR#F & 69HEZ—,

B A S A 14,200 09 [ 3o A R AP AL 6 3 Zj oAb, BB & W HE, R4 A
87%%9 %48 % ( Sauvignon Blanc) S#FA13%9 % £ % (Sémillon) &4, Denis Du-
bourdieu#t % & JA f=DubourdieuR & % F F 4k ( $ L~ LW (Doisy  Daéne) iBJE,
Haura/f £ 5 4% ) 4 F 69§ 25 XA R, # 2+ 6 69 w 2 R 4 % a9 dt 5 X,
ok [ Al I AEATACE e k], A RE B A B AT, ML, HEYH
HE, et A R AW F iR, FERARB M TmE, B EE
AR EA..... 2k (Chiteau Reynon) & i £ 69 A G sk A 4 88%0 4482 (
Sauvignon Blanc) A Ae12%Ag R £% (Sémillon) &P, L —2H, £FFek i)
FamAB, FHGBETES DM, GERORE, 2ATHN LT Aokl foim
FEA, RMBEEAKRSRRNBS, TAKKEYILE,

B E Ak
R+ bk & 89805 4 #0442 Denis Dubourdieust & #3 F ok R % K&, — A# A A 6H
G HEG R, 2L HiBaE T LA IR A6 T MAeikag,

Maigre braisé
CHATEAU REYNON
BORDEAUX BLANC

e domaine, situé & Béguey dans les Cotes de Bordeaux, a été acheté en 1958 par le pere

de Florence Dubourdieu, Jacques David. Sa fille et son gendre, Denis Dubourdieu, lui ont
succédé en 1976. Grice a leurs efforts, Chéteau Reynon est aujourd’hui l'un des crus les plus
renommés des Cotes de Bordeaux.
En blan, le vignoble comprend actuellement 14.2 ha en production dont Sauvignon (87%)
et du Sémillon (13%). Denis Dubourdieu applique a Chéteau Reynon les mémes recettes que
dans ses autres domaines : la vigne est exclusivement entretenue par les labours traditionnels,
le sol ne regoit aucun herbicide, mais des fumures organiques a base de composts végéraux.
Ebourgeonnages, palissages, effeuillages sont effectués a la main avec un soin méticuleux. Culti-
vée comme un jardin, la vigne donne le meilleur... Le Chéteau Reynon est un vin sec élégant,
complexe et savoureux, aux ardmes de pamplemousse, de péche blanche, aux notes minérales et
fumées, susceptible d'une remarquable évolution en bouteille pendant plusieurs années.

Clin d'ceil

Agronome de formation et professeur d’cenologie a luniversité de Bordeaux, Denis Dubourdieu
est surnommé le «pape» de la vinification en blanc, mais ses travaux ont largement contribué 4
améliorer la connaissance de I'ardme des vins rouges.
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=&
R (Chéteau Reynon) £r # &g

#iB & (Chéteau Reynon ) TR S % — 5% (Premiéres Cotes de Bordeaux )
SN S B d9Bégueyt, Jacques Davidst. ot T19584% % F 7 i i i . #2494 JLFlo-
rence Dubourdieu#= 44, B /5 % K Denis Dubourdieuy‘tiﬁ_wm#&% TBE, %t
A% A, BREE (Chateau Reynon) 4R Ak R 58— (Premiéres Co-
tmde%ﬂmw)ﬁﬁﬁ%%ﬁﬁii*,HﬁﬁEﬁNj&%ﬁ@&m*iﬁﬁﬁé
ﬁuﬁ%&ﬁﬁﬁ%ﬁﬁ:m%%ﬁ%(Mmm),w%ﬁ+%ﬁ5(thwmm)@
6% %2k ( Cabernet Sauvignon ) |

XK EHE A F2Dubourdieu® 3 % F = b (% F-mzm ( Doisy Daéne ) if i,
Hauraif & % % ) ARF 9 B X fofp g il & #1749 £ R Gt X
xﬁ@m&m&mm#%&ﬂ,%mi%#&#ﬁ%%&%ﬂ%ﬁm,mm,ﬁé%
4, et Al REMAmeGF itk # TARIEZ IR ( Chateau Reynon ) L7 H 6
ﬁ,ﬁ%&iﬁﬂﬁ&%%éwm%zﬁm,ﬁ%m#(wm#%%ﬁM%Wﬁ%mé
S (Merlot) aF£210%4 &2k (Cabernet Sauvignon ) A ) REF12NA A
WA AT, @‘Fi%’rifﬂ\-i“ﬁﬁﬁﬁﬁn Z R (Chateau Reynon ) L HiEA
%ﬁ@mé%ﬁeﬁﬁ,ﬁéﬁ%mwm,ﬁiﬁﬁ,g%%%mi%%é,n%m
W, A,

B R
RE % b sl Jy 69 5K % H% Denis Dubourdiewst £ #4 F ik 7 % k 2, — AR 2 A
B HES HR ﬁﬂ‘biﬂl?’ﬁﬁfﬁéﬁé&%lﬁ-@ﬁigﬁi'lﬁ@Tﬁ%’?ﬂﬁ:i‘éﬂ

Tiois trésors de Gaiyang cuits & la vapeur
CHATEAU REYNON
PREMIERES COTES DE BORDEAUX

Le Chateau Reynon est situé a Béguey dans les Premizres Cotes de Bordeaux. Il a été acheté

en 1958 par le pere de Florence Dubourdieu, Jacques David. Sa fille et son gendre, Denis
Dubourdieu, lui ont succédé en 1976, Gréce a leurs efforts, Chateau Reynon est aujourd’hui 'un
des crus les plus renommés des Premiéres Cotes de Bordeaux. En rouge, le vignoble comprend
actuellement 20,5 ha en production. Il est constitué de Merlot (82%), Petit-Verdot (12%),
Cabernet Sauvignon (6%). Cette propriété bénéficie des mémes soins et des mémes techniques
culturales que I'ensemble des Domaines Dubourdieu (Doisy Dagne, Haura, etc.). La vigne est
entretenue par les labours traditionnels, le sol ne regoit aucun herbicide, mais des fumures
organiques & base de composts végétaux. Ebourgeonnages, palissages, effeuillages sont effectuds
a la main avec un soin méticuleux. Pour produire le Chateau Reynon Rouge, la vendange mare
est cueillie 2 la main et le vin (90 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon en 20007) est élevé
pendant 12 mois en barriques de chéne dont un tiers est neuf. Le Chateau Reynon Rouge pos-
sede une couleur profonde et des ardmes fondus aux nuances de réglisse, de cassis, de fumée. Les
saveurs sont veloutées, fines et puissantes.

Clin d’ el

Agronome de formation et professeur d'cenologie a Puniversité de Bordeaux, Denis Dubourdieu
est surnommé le «pape» de la vinification en blanc, mais ses travaux ont largement contribué a
améliorer la connaissance de I'ardme des vins rouges.
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A3 b B
% £-®M 4 (Chateau Doisy Daéne Bordeaux Blanc) ¥ # &5

9 F- &M E (Chateau Doisy Dagne) f£18554 495 4 %) - 125 ek R 44 (
y Sauternes ) R — b 4B &, Dubourdieu’s #% A 19245 42 JF 44 40 # 205 & |
ZRAMLA#E (Georges) , K FKHER (Plerre) AibFH R4 (Denis) 4557449
MR TR R B, A% (Georges) £1924F £ F Tl & 44 4 Bl & 09 2
AR 1945, L FKIER (Pierre) A HMIHHEAF, ALEFHEGAT S
FHBERATREAT AT HARE, FFIRM (Denis) &k /R 5 8IE it
Ao R & a9 BB T, £20004 45 F T " dk,

W Pierre Dubourdieu & 1948 ¢ .49 % & -k S -F & # %8 (Grand Vin Sec du
Chateau Doisy-Daéne ) & % 4F R4 (Sauternes) * K % —# F & # 3 /8 & i, 20084
trag iR B LA 4 93% A K 482 (Sauvignon  Blanc) A F7%9 % £% (Sémillon) &
. B AP TR 2R & S8 Boe kA E ST B A R i
EE B A G EE, FiRAT, OSSR )R TR kiR Y A A
B Aok, EHH TS EARAF TR KA, (2 BB A R A
(S£104%) |

BEGiE

BEA L F S E-RLHM (Doisy-Daéne ) ) A4 440 %, Doisy ¥ % 2 i # /8 % M 49 4
F, Daének B #8205 —4Edk £, 1995 /R $ 697 Z B S K B Jean Jacques Emma-
nuel Daénest 89 £ ik 4L K.,

Palourdes aux ceufs a I'étuvée

CHATEAU DOISY DAENE
BORDEAUX BLANC

e Chateau Doisy-Daéne, Second Cru Classé en 1855, situé a Barsac dans lappellation

Sauternes, appartient a la famille Dubourdieu depuis 1924. Trois générations de vignerons
se sont succédées a la propriété, de pere en fils : Georges, Pierre et Denis. Georges, vigneron et
vinificateur perfectionniste a acquis le cru et en a conforté la réputation par des millésimes l¢-
gendaires jusqu'en 1949. Pierre, entreprenant, a agrandi Doisy-Daéne, en achetant notamment
une partie de Doisy-Dubroca. C'est lui qui, dés le début des années 1950, a créé le Grand Vin
Sec de Doisy-Daéne. Denis, préside depuis 2000, aux destinées de Doisy-Daéne. [l est égale-
ment Professeur 4 la Faculté d'oenologie de Bordeaux et Consultant oenologue de réputation
mondiale.
Créé des 1948 par Pierre Dubourdieu, le Grand Vin Sec du Chéteau Doisy-Daéne est, histori-
quement, le premier vin blanc sec élaboré dans le Sauternais. Lassemblage comprend pour le
millésime 2008, 93% de Sauvignon et 7% de Sémillon. A la dégustation, ce vin exprime toute
la distinction et la finesse de son exceptionnel terroir. D'une singulitre puissance aromatique,
aux ardmes de pamplemousse et de péche blanche, il développe en bouche des notes minérales
et des saveurs de poire et d'épices. Il est délicieux jeune mais posséde un bon potentiel de garde

(5210 ans).

Clin d'ceil
Doisy-Daéne tire son nom du nom du cru Doisy et de celui de son propriétaire Jean-Jacques
Emmanuel Daéne, négociant 2 Bordeaux au 19¢me sidcle.
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#/EHD SR
% ¥-MZIMEE (Chateau Doisy Daéne ) # & # %5

42 E-WAAMIBE (Chiteau Doisy Dagne) 2185545 #9583 4 F k37 4 B = 24
37 E, THETEHRMA (Sautemes) £ RHOEHEL (Barsac) H, N1924% A fh
T Dubourdieu® 3%, RAMARL LB FNF 28 ) 8 EARIE T A% F, AL H S
R a8 G i 88 MG (Georges) & —15 i) 2 Hp A4 Fodh 3 £ 4549 8LE 5,

RAZTTRA Sk, FECEERE, LBES LR, —H31949%; LEL
KRR (Pierre) R —MA R AL, RFATHEAGHIBEGR, EAT
Doisy-Dubrocaii £ 69— 4 M Z H, 1950524127 % £-MEWEE (Chiteau Doi-
sy Daéne) 89F & ] HiB &M, TR (Denis) &R M & 698EIF, M20004%
FHEFERBRE, CEAL (Basac) PRGLEF L EF5%—: 89— B 4b £ Foih
LRAMEE, HAMSA CFEALVEE MAELEGRELEZE, XML FHE
ik 69 S B M AR A0 b G ) F) KA ALE 163 AR B b, A%
M A8TNeY A% (Sémillon) &4, 12%49%48% (Sauvignon Blanc) &b #bAo1%49 5
B+ 4% (Muscadelle) saff, AE A (Barsac) F Rk, 2 E-REWMBLE (
Chateau Doisy Daéne ) il h4f £ 698 G il Hjiff— Bk R 3 F A HiE, A—HA
% AREEMAAORR TN HIE, £—LE5, $E-REMEE (Chiteau Doisy
Dagne ) 28 bk i SHALA LB, MALTHRMGEGEH, FHELAERE
4,

A HE

% F-W L& MiE & (Chateau Doisy Daéne ) #9.2 F i B 548%: %+ (Doisy) £ 8 —
ABRIE R 09 4 AR, WCEWR (Daéne) £ W %449 —4£ b % Jean Jacques Emmanuel Dagnedd
HR, AW R KR S M B EMAT.

Pattes d’oie sautées et vessie de poisson

CHATEAU DOISY DAENE
GRAND CRU CLASSE SAUTERNES

e Chateau Doisy-Dagne, Second Cru Classé en 1855, situé a Barsac dans lappellation

Sauternes, appartient a la famille Dubourdieu depuis 1924. Trois générations de vignerons y
ont ceuvré de pere en fils pour élaborer de grands vins liquoreux. Georges, vigneron et vinifica-
teur perfectionniste a acquis le cru et en a conforté la réputation par des millésimes légendaires
jusqu'en 1949.
Pierre, passionné, innovant et entreprenant a agrandi Doisy-Daéne, en achetant notamment
une partie de Doisy-Dubroca ; dés le début des années 1950, il créa le Grand Vin Sec de Doisy-
Daéne. Denis, cenologue de réputation mondiale, préside depuis 2000, aux destinées de la pro-
priété. Le terroir du plateau de Barsac est singulier : une mince couche de sables argileux «les
sables rouges du barsacais» recouvre le sous-sol calcaire. Ce type de sol, confere aux vins blancs
une finesse exceptionnelle. Le vignoble, agé de 40 ans en moyenne, comprend actuellement
18,2 hectares en production et associe le Sémillon (86%), Sauvignon (14%). Sur le terroir de
Barsac, Doisy-Daéne produit a la fois un grand vin de Sauternes et un Bordeaux blanc sec racé
et tres original, le Grand Vin Sec du Chateau Doisy-Daéne. Dans les grands millésimes, Doisy-
Dagne produit la célebre et rare cuvée UExtravagant, d’une richesse inégalée.

Clin d’ceil
Doisy-Daéne tire son nom du nom du cru Doisy et de celui de son propriétaire Jean-Jacques
Emmanuel Daéne, négociant 4 Bordeaux au 19¢me siecle.
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