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Une degustahon' de
Véronique Raisin

LE MECONNU DU SAUTERNAIS

Collee a Barsac, la petlte appellatlon Cérons regorge de pepltes dorées. Ces hquoreux au
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BOTRYTIS‘: les brumes matinales noyant l,g'yigrig‘lile favorisent le dé§é|op§emenf de ce champignon “noble”,
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) omme Sauternes,

- Cérons se situe sur une
croupe graveleuse, sur-
plombant légerement le
plateau calcaire de Bar-

sac. Un terroir propxce'

‘ au botrytis grice a la
proxlrmte du Clron, ce petit affluentdela
Garonne noyant le wgnoble de ses brumes

- matinales et favorisant ainsi le développe-

ment du champignon “noble”. Grace éga-

lement 2 des sols graveleux, par endroits
 riches en fer, en silice, mélés de sables gros-

siers. L’appellation s’étend sur trois com-
munes, Cérons, Illats et Podensac, dont le
plateau forme 'un des plus jolis terroirs.

_ Autrefois, avant le classement de 1936,
Cerons érait intégré dans l'aire d’appella-

o £, 7

‘o'nete n’était leur quanut € infime...

tion Sauternes. Son indépendance lui
cotite aujourd’hui sa renommée, mais le
terroir, lui, est toujours la. Certes, la pro-

duction infime (seulement une cinquan-
taine d’hectares) et le peu d’engouement

~ du public pour les liquoreux ne favorisent

pas le plein investissement de certains

 producteurs. C'est bien dommage, car

lorsqu'ils sont menés au bout, avec tout
le soin que 'on peut prodiguer aux vignes

et aux vinifications, ces vins liquoreux
( affrent une alternatwe 1mparable a leurs

d'une qumzame d’euros en moyenne, voire
un peu plus pour les petits volumes), ils
présentent l'intérét d’afficher un profil
toujours tres frais, légerement salin.

De merveilleuses alliances
~ Les vins les plus réussis sont construits
sur une liqueur équilibrée, ils offrent un

 rbti gracieux et complexe, avec des notes
~ d’agrumes, d’ananas et de citron. On

tombe rarement dans I'écueil de la lour-

 deur (mais parfois dans celui d'une matiere

trop lache, fluide, sans grain), justement
grice 4 cette acidité haute. Celle-ci doit

aussi étre cultivée : les labours, notamment,

permettent d’éliminer les racines superfi-

 cielles, de faire plonger la vigne et de favo-

riser cette acidité. A contrario, certaines
techniques répandues d’enherbement peu-

vent pécher ici, car elles retardent 'appa-

rition du botrytis et les raisins, récoltés plus
tard, sont davantage confits.

Ces liquoreux sont 4 redécouvrir d’ur-
gence, de lentrée au dessert : poissons
fumés ou en tartares, volailles grillées, épi-

 cées, phtes persillées ou tarte au citron

forment des alliances mervexlleuses. Pas
d hesxtauon !
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